
ТВОРОЖНЫЙ 
СЛИВОЧНЫЙ СЫР

ЛАБНЕ



ЛАБНЕ -
это мягкий сыр на основе 
йогурта, 
распространенный в 
арабских странах

По текстуре арабский Лабне похож на 
европейский сливочный сыр, но 
содержит меньше жира и калорий.

В арабских странах Лабне – это 
базовый продукт ежедневного 
потребления. 

Его подают отдельно в качестве соуса с 
добавлением оливкового масла и 
приправ, используют в составе 
различных блюд  ближневосточной 
кухни. Кондитеры часто используют 
Лабне как основу для чизкейков и 
других десертов.



ЛАБНЕ «ЧУДСКОЕ ОЗЕРО»
– это уникальный продукт 

в категории творожных и 
сливочных сыров в России

СЛИВОЧНЫЙ 
СЫР

Сливочный 
сыр,
но плотнее и 
стабильнее

ЙОГУРТ 
ТВОРОЖНЫЙ 
СЫР ТВОРОЖНЫЙ 

СЫР

В сравнении с классическим 
творожным сыром, «Лабне»:
• легкий и нежно-сливочный 
• менее жирный (м.д.ж. 17%)
• мягче, отлично мажется и взбивается
• более гомогенный, не образует комочков

От обычного сливочного 
сыра типа маскарпоне
Лабне отличается  
нежной йогуртово-
творожной  кислинкой  и 
большей плотностью и 
формоустойчивостью

Сыр «Лабне» производится на йогуртовой 
закваске  по технологии мягкого сыра, от 
йогурта он берет нежный вкус, от сыра -
плотность, стабильность и 
многофункциональность (подходит для 
намазки,  чизкейков, крема «кремчиз», супов, 
соусов и даже роллов). 



КУЛИНАРИЯ

Дип-соусы («меззе»)
Традиционная подача – с оливковым 

маслом, пряностями и  арабским 
хлебом или лавашом

Маринованный лабне
Лабне маринуется в оливковом масле 

со специями

Ингредиент для блюд и десертов  
Используется как базовый продукт для 

различных блюд и десертов, начинка для 
выпечки и лавашей

Применение сыра ЛАБНЕ «Чудское озеро» 
в ближневосточной кухне 



КУЛИНАРИЯ

Брускетта
Лабне отлично мажется, 
идеален для брускетты и 

сэндвичей 

Начинки для блинов и для 
блинов Легкий крем-сыр с нежным сливочно-

йогуртовым вкусом отлично подходит для 
начинки блинов, лавашей, тарталеток, 

профитролей.   

Запекаемые блюда  
Термостабильный, отлично 

переносит запекание, подходит для 
горячих закусок и запекаемых блюд, 

в т.ч. пиццы

Применение сыра ЛАБНЕ «Чудское озеро» 
в европейской и русской кухне

Супы и соусы
Хорошо платится, подходит для 

приготовления креп-супов, 
холодных и горячих соусов



ДЕСЕРТЫ 

Чизкейки
Термостабильный Лабне – отличная 

основа для нежных  и легких 
чизкейков

Кремы типа «кремчиз»для
блинов Для наполнения, прослойки, выравнивания и 

декорирования  тортов и других десертов. 
Менее плотный, чем  обычный творожный 

сыр, отлично взбивается и пробивается 
блендером.    

Профитроли и капкейки
Нежный и легкий крем для наполнения 

выпечных и кондитерских изделий

Применение сыра ЛАБНЕ «Чудское озеро» 
в кондитерском производстве



Сыр «ЛАБНЕ» 
Мягкий творожный сливочный сыр Лабне отлично 
подходит как для замены творожного сыра в 
классических, так и для поиска новых и уникальных 
блюд и десертов. Подходит для всех типов общепита –
от заведений восточно-европейской (греческой, 
итальянской) и русской кухни. 

Состав: творог [молоко обезжиренное, сливки 
нормализованные, концентрат молочных белков, 
СОМ, комплексная пищевая добавка, 
стабилизирующая система (молочный белок, 
стабилизаторы), казеинат натрия, бактериальная 
закваска термофильных молочнокислых 
микроорганизмов], стабилизатор (Е1442), 
желатин пищевой, соль.
Срок годности: 4 месяца
Условия хранения: +2… +6°С в закрытой упаковке
Упаковка: 6 шт

Преимущества  
продукта: 
 Из 100% натуральных сливок и молока (!)

 Легкий и менее жирный при высокой белковой 
ценности (жиры-17%, белки – 6,1)

 Стабильный и формоустойчивый

 Термостабильный, устойчивый к заморозке в 
готовых изделиях

 С нежнейшим сливочно-йогуртовым вкусом

 Значительно дешевле классического 
творожного и сливочного сыров при 
аналогичном функционале

Целевая аудитория: 
 HoReCa всех типов  

 Кондитерские цеха

 Производства в ритейле

 Фабрики-кухни и «темные кухни»

 Ритейл (форматы гипермаркетов и  суперсторов)

 Магазины для кондитеров 

Уникальное торговое предложение на российском 
рынке  



СЫР «ЛАБНЕ»: 
ВЫГОДЫ 
И НОВЫЕ РЕШЕНИЯ 
ДЛЯ HORECA
 Выгодная замена творожного сыра в 

классических рецептах европейской кухни 

 Расширение меню за счет блюд 
ближневосточной кухни («меззе» и т.п.)

 Разработка авторских рецептов,  уникальных 
блюд, новых вкусов и текстур

 Снижение себестоимости и фудкоста

 Снижение жирности и калорийности блюд и 
десертов, привлечение аудитории, 
ориентированной на снижение жиров 



ООО «Торговая Группа Союз»
Псков, ул. Железнодорожная, 43
+7 (495) 369 11 27
info@chudozero.ru

mailto:info@chudozero.ru
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