
Качество на первом месте Надёжность на каждом этапе Движение вперёд в каждом решении

ПОСТАВЩИК МОЛОЧНЫХ 
И РАСТИТЕЛЬНЫХ ПРОДУКТОВ
для профессиональной кухни и пищевых 
производств



Востребованные продукты. Передовые  
технологии. Для профессионалов

Для потребителей сегментов: HoReCa
и FoodService, пищевых производств

Молочные, растительные
и комбинированные сливки

Сметанные продукты

Молоко и молочные основы Творожные сыры и крем-чиз

Смеси для мороженого Сухое обезжиренное
молоко (СОМ)

Категории наших продуктов:



Нашу продукцию используют

Производства готовой еды

Мясные и молочные производства

Производства кондитерских изделий и мороженого

HoReCa Пищевые производства

Кофейни

Рестораны высокой кухни

Фастфуд

Суши и пицца-шопы

Столовые





Каждый третий кондитер России работает на сливках Чудское озеро

МОЛОЧНЫЕ СЛИВКИ ЧУДСКОЕ ОЗЕРО
для профессиональной кухни

Отборное сырье и безопасность

Сливки производятся из отборного (!) молочного сырья высшего сорта: 
выше, чем требования ГОСТ, по показателям микробиологической 
чистоты и физико-химическим свойствам.

Премиальное качество
Сливки, отработаны профессиональными поварами и кондитерами, за 
15 лет существования бренда - гарантия безупречного вкуса и качества.

Длительное хранение
Ультрапастеризация и асептическая упаковка обеспечивает 
длительное хранение сливок (до 6 месяцев) при температуре от +2°С 
до +25°С

Широкая линейка жирности: 10, 20, 22, 33, 35%
Покрытие всех потребностей поваров, бариста и барменов в сливках 
для любых задач



АССОРТИМЕНТ СЛИВОК ЧУДСКОЕ ОЗЕРО, 1л

Объем - 1 литр 
Упаковка - 12 шт

Срок хранения: 6 мес
Условия хранения: от +2°С до +25°С

Сливки 33% 1л
Самые популярные сливки среди профессиональных и 
домашних кондитеров. Содержат натуральный 
стабилизатор каррагинан, отлично взбиваются и держат 
форму, хорошо переносят нагревание, подходят для 
кулинарии. Оптимальное соотношение цены и 
функциональности.

Сливки 22% 1 л (ГОСТ)

Профессиональные кулинарные сливки. 
Термостабильны и кислотостойки. Имеют универсальную 
кулинарную жирность для решения любых кулинарных 
задач: соусов, супов. запекания. Подходят для 
приготовления горячих десертных кремов и 
невзбиваемых десертов.

Сливки 35% 1 л
Имеют насыщенный сливочный вкус. 
Содержат натуральный стабилизатор 
каррагинан, легко взбиваются в крем 
с плотной текстурой. Подходят для 
любых кондитерских кремов и 
декорирования.

Сливки 10% 1л 
(ГОСТ)
Профессиональные питьевые сливки 
для добавления в кофе, приготовления 
кофейных напитков и коктейлей. В 
кулинарии используются для 
приготовления легких крем-супов, 
пюре, каш. Добавляются в тесто. 
хлебобулочных и кондитерских 
изделий



  ДЛЯ 
КУЛИНАРИИ 

ДЛЯ НАПИТКОВ 

Самые популярные сливки среди 
домашних кондитеров. Содержат 
натуральный стабилизатор 
каррагинан, отлично взбиваются и 
держат форму, хорошо переносят 
нагревание. Подходят для 
кулинарии (соусы, супы, 
запекание). Упаковка с крышкой 
для многоразового использования. 

Объем - 0,5 и 0,2  литр
Упаковка - 12 и 18 шт

Срок хранения: 6 мес
Условия хранения: от +2°С до +25°С

Сливки 33% 0,5л

100% натуральные сливки для 
взбивания. Содержат натуральный 
стабилизатор каррагинан, что 
обеспечивает продукту отличную 
взбиваемость. Экономичный формат 
упаковки без крышки для полного 
использования для порционного 
использования

Сливки 33% 0,2л

Профессиональные сливки для 
домашней кулинарии: соусов, 
супов. запекания. Термостабильны
и кислостойки. Подходят для 
приготовления невзбиваемых
десертов и выпечки. Упаковка с 
крышкой для многоразового 
использования. 

Сливки 22% 0,5л

Кулинарные сливки с классической 
“розничной” жирностью.  
Термостабильны и кислостойки. 
Подходят для любых кулинарных 
решений и приготовления 
невзбиваемых десертов и выпечки.

Сливки 20% 0,2л

Питьевые  сливки высшего сорта 
для добавления в кофе, чай, 
приготовления напитков и 
коктейлей. В кулинарии 
используются для приготовления 
легких крем-супов, пюре, каш, 
добавляются в тесто. Упаковка с 
крышкой для многоразового 
использования. 

Сливки 10% 0,5л

Питьевые  сливки высшего сорта 
для добавления в кофе, чай, 
приготовления кофейных напитков 
и коктейлей. В кулинарии 
используются для приготовления 
легких крем-супов, пюре, каш. 
Добавляются в тесто 
хлебобулочных и кондитерских 
изделий.

Сливки 10% 0,2л 

RETAIL

АССОРТИМЕНТ СЛИВОК ЧУДСКОЕ ОЗЕРО 0,5 и 0,2 л



МОЛОКО ЧУДСКОЕ ОЗЕРО

Базовое молоко для кулинарии и кондитерского 
производства. В барной индустрии используется 
для приготовления молочных коктейлей и латте.

Объем - 1 литр 
Упаковка - 12 шт

Срок хранения: 6 мес
Условия хранения: от +2°С до +25°С

Молоко 2,5% 1л (ГОСТ)

Молоко средней жирности специально разработано 
для профессионального приготовления кофейных 
напитков. За счет высокого содержания белка 
отлично взбивается в эластичную мелкопористую 
пену, идеально для капучино и латте-арта. Упаковка с 
крышкой и без нее.

Молоко 3,2% 1л (ГОСТ)

Молоко повышенной жирности для профессионального 
приготовления кофейных напитков. Придает напитку 
насыщенный сливочный вкус.
Отлично взбивается в эластичную мелкопористую пену, 
идеально для капучино и латте-арта. Упаковка с крышкой и 
без нее.

Молоко 3,5% 1л (ГОСТ)

Объем - 1 литр 
Упаковка - 12 шт

Срок хранения: 6 мес
Условия хранения: от +2°С до +25°С

Узнаваемый бренд
 15 + лет на профессиональной кухне

Высокое содержание белка
Белок (3,1-3,4 г) обеспечивает отличную взбиваемость. Идеально 
для капучино и латте.

Упаковка с крышкой и без крышки
Для разных типов конечных потребителей молоко 
предлагается в двух вариантах упаковки: с крышкой (для 
розничной торговли) и без крышки (для кофеен)

Чистота и безопасность
Все молоко, используемое для производства “Чудского озера”, 
соответствует 1 классу чистоту и по микробиологическим 
показателям чище, чем требования ГОСТ к молоку высшего 
сорта



ТВОРОЖНЫЙ 
СЛИВОЧНЫЙ СЫР 
ЧУДСКОЕ ОЗЕРО



1

2

3

СЫР ТВОРОЖНЫЙ СЛИВОЧНЫЙ
ЧУДСКОЕ ОЗЕРО

ИЗ НАТУРАЛЬНЫХ 
СЛИВОК ВЫСШЕГО СОРТА

УНИВЕРСАЛЕН В 
ПРИМЕНЕНИИ

ИДЕАЛЕН ДЛЯ 
КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ

м.д.ж. в сухом веществе не менее 60%

Производится из натуральных сливок без
добавления растительных жиров и консервантов. 

Имеет более выраженный сливочный вкус, чем у аналогов 
(менее кислый и соленый). 

Оптимальная плотность для взбивания и однородная 
пластичная текстура. 

Хорошо сохраняет форму.

Подходит для чизкейков, декорирования и наполнения 
кондитерских изделий.

Состав: творог (сливки, бактериальная закваска молочнокислых
микроорганизмов), комплексная пищевая добавка (загустители: Е1422, 
гуаровая камедь, камедь рожкового дерева, каррагинан; молочный белок), 
соль поваренная пищевая, сахар.

Срок годности: 5 мес
Условия хранения: От +2°С до +6 °С
Фасовка: 0,15 кг, 1 и 3,3 кг

ПРЕИМУЩЕСТВА:

Жирность 26%



СЫР ТВОРОЖНЫЙ СЛИВОЧНЫЙ 
ЛАБНЕ ЧУДСКОЕ ОЗЕРО
м.д.ж. в сухом веществе не менее 55%

Производится на йогуртовой закваске и имеет 
нежнейший сливочный вкус

Имеет кремообразную консистенцию, отлично 
мажется, идеален для приготовления закусок, 
брускетты, сэндвичей

Менее жирный и калорийный, при высокой 
белковой ценности (подходит для ПП-десертов и 
диетического питания)

Стабилен, в том числе при термообработке

Отлично взбивается

Выгодная цена

Состав: творог (молоко обезжиренное , сливки нормализованные, концентрат 
молочных белков, молоко сухое обезжиренное), стабилизирующая система 
(молочный белок, стабилизаторы, бактериальная, закваска термофильных 
молочнокислых микроорганизмов, соль поваренная пищевая

Срок годности: 4 мес
Условия хранения: от +2°С до +6 °С
 Фасовка: 1 , 3,3 и 11  кг

17,4%Жирность

ПРИМЕНЕНИЕ

● сэндвичи
● выпекаемые десерты типа

чизкейк
● запеканки
● начинки для пирогов
● дип-соусы
● пицца и тп



Готовые жидкие смеси для мороженого ТМ Чудское озеро
Из свежих сливок и молока (БЗМЖ)
В составе только свежие натуральные сливки и молоко 
высшего сорта без растительных жиров и консервантов

Полность готовы к применению!
Не требуют разведения и настаивания, устраняют риски поломки 
фризера и нарушения рецептуры и сан-эпид.условий. Не требуют 
обучения персонала.

Объем - 1 л Упаковка: 12 шт Срок хранения: 6 мес
Условия хранения: от +2°С до +20°С





МОЛОЧНЫЕ СЛИВКИ
ОТ ПРОИЗВОДИТЕЛЯ

Минимальная цена - от производителя!

Самые популярные  жирности в 
упаковке 1 л

ГОСТ, ТУ

100% натуральные продукты

Любые жирности в упаковке Bag - in- 
Box 10 кг



Сливки 33% – самые популярные сливки 
среди профессиональных и домашних 
кондитеров.
Содержат натуральный стабилизатор 
каррагинан, отлично взбиваются (в 2,5 раз) 
и держат форму, хорошо переносят 
нагревание. Подходят для кулинарии.

Термостабильные и кислотостойкие 
кулинарные сливки. Имеют 
универсальную кулинарную жирность 
для решения любых кулинарных задач: 
соусов, супов, запекания. Производятся 
по ГОСТ без добавления загустителей и 
стабилизаторов.

Для добавления в кофе, чай, 
приготовления кофейных напитков типа 
раф. В кулинарии используются для 
приготовления легких крем-супов, пюре, 
каш. Добавляются в тесто хлебобулочных и 
кондитерских изделий.
Выпускаются в двух вариантах упаковки:
с крышкой и без крышки.

Объем - 1 л 
Упаковка - 12 шт

Срок хранения: 6 мес
Условия хранения: от +2°С до +25°С

УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННЫЕ СЛИВКИ
ЛУЖСКИЙ МОЛОЧНЫЙ КОМБИНАТ, 1 литрA

33% 
для взбивания

20% 
для кулинарии (ГОСТ)

10%
для напитков (ГОСТ)



УНИКАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ ДЛЯ 
ПИЩЕВЫХ ПРОИЗВОДСТВ 

НАТУРАЛЬНЫЕ МОЛОЧНЫЕ СЛИВКИ, МОЛОКО 
И СМЕСИ В АСЕПТИЧЕСКОЙ УПАКОВКЕ
 3, 5, 10, 20 кг 

BAG-IN-BOX
BAG-IN-BOX - это высокопрочный пакет из 
полимерных и комбинированных материалов с 
дополнительным защитным слоем

Очень прочная, выдерживает высокие нагрузки 

Для удобного хранения и транспортировки

Дополнительно упаковывается в гофрокороб по 2 штуки

Асептическая упаковка позволяет хранить 
ультрапастеризованный продукт 6 месяцев при t°
 от +2°C  до +25°C



АССОРТИМЕНТ МОЛОЧНЫХ 
ПРОДУКТОВ В УПАКОВКЕ

10, 11, 20, 22, 33, 35% (под заказ - любая жирность) 

МОЛОКО (ГОСТ)

ГОТОВЫЕ СМЕСИ, КРЕМЫ И СОУСЫ ПО РЕЦЕПТУРЕ 
ЗАКАЗЧИКА

Также возможен розлив пастеризованной продукции сроком годности до 5 дней в кубы и другую индивидуальную тару!

BAG-IN-BOX 

МОЛОЧНЫЕ СЛИВКИ

  Любые жирности

  В том числе с добавление сахара и сухих веществ
ПОСМОТРИТЕ ВИДЕО

Без каррагинана (ГОСТ) или с каррагинаном (ТУ)

https://docs.google.com/file/d/1wpjfQy1ITSSXaefYLlkX5ra76QSj2AvE/preview


СУХИЕ ИНГРЕДИЕНТЫ
ОТ ПРОИЗВОДИТЕЛЯ

V СУХОЕ ОБЕЗЖИРЕННОЕ 
МОЛОКО (СОМ), ГОСТ

УСЛОВИЯ ДЛЯ ПАРТНЁРОВ:

● Отгрузка даже минимальной партии
● Предоставляем тестовые образцы
● Надежная логистика и оперативные

отгрузки

СУХОЕ ОБЕЗЖИРЕННОЕ МОЛОКО (СОМ), ГОСТ
(из сырья высшего сорта)

● массовая доля жира: не более 1,5%
● белок: не менее 34%
● сухие вещества, 95%
● растворимость 99%
● Срок хранения : 12 месяцев, при температуре 0….+ 20С, влажности 85%

ФАСОВКА: 25 кг (крафт-мешок с полиэтиленовым вкладышем)



ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ СЛИВКИ 
для профессиональной кухни



БОЛЬШЕ, ЧЕМ СЛИВКИ 

Продлевают срок годности готовых блюд 
до 7 дней. 
Срок хранения сливок -  6 месяцев без 
специальных условий. 

Кислотостойкие Можно замораживать Вкус молочных сливок

Термостабильны Длительное хранение 

Современные продукты для  HoReCa

Блюда с использование сливок 
можно замораживать. 

Прекрасный молочный вкус, не 
уступающий молочным сливкам

Не сворачиваются при добавлении 
цитрусовых, уксуса и алкоголя. 
Подходят для сложных соусов, 
супов, кремов и коктейлей.

Не сворачиваются при кипячении

Просты в работе
Выдерживают любые эксперименты и 
сочетания ингредиентов



КУЛИНАРНЫЕ СЛИВКИ
CREAMART 20% 

С ОБЕЗЖИРЕННЫМ МОЛОКОМ И СМЕСЬЮ 
МАСЕЛ: молочный вкус и стабильность

20%

Жирность

ПРИМЕНЕНИЕ:

СОУСНЫЕ СТАБИЛИЗАТОРЫ:
загустевают за 2 минуты

Функциональные кулинарные сливки на растительных маслах и обезжиренном молоке. 
Не  содержат сахар, термостабильны и кислотоустойчивы. 

● супы, соусы, запекание

● кляр

● маринад

● горячие десертные кремы (ганаш,

карамель)

● незвбиваемые десерты (чизкейк,

крем-брюле, панна-котта)

● замораживаемые кулинарные

изделия

● полуфабрикаты

● мясные начинки

● кулинарные и кондитерские муссы

БОЛЬШЕ, ЧЕМ СЛИВКИ

Фасовка: 1 л, 12 шт в коробке, 864 на 
палете 
Срок хранения: 6 месяцев
Температура хранения: +2 + 20

● Термостабильные — не сворачиваются и не пригорают при
нагревании

● Кислотоустойчивые — не боятся уксуса, лимона и алкоголя
● Устойчивы к заморозке
● Выпариваются в 2 раза меньше и затягиваются за 2 минуты
● С молочной основой, без сахара и ароматизаторов
● Универсальны: от соусов до кулинарных и кондитерских

муссов

Имеют насыщенный сливочный вкус, неотличимый от 
молочных сливок.



КОМБИНИРОВАННЫЕ СЛИВКИ 
ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ CREAMART 33%

КОМБИНИРОВАННЫЙ ПРОДУКТ: в 
составе молочные и растительные сливки 

Жирность

С добавлением молочных сливок 

ПРИМЕНЕНИЕ

НИШЕВОЕ  
ПРИМЕНЕНИЕ

● взбитые кремы, торты
● горячие кремы и десерты

(крем-брюле, ганаш,
карамель)

● замораживаемые
кондитерские изделия

● полуфабрикаты
● кондитерские и

кулинарные муссы
● декор напитков

- кето-десерты
- низкоуглеводные
десерты

ЗАМЕНА МОЛОЧНЫХ  СЛИВОК 1:1
без изменения рецептур

Фасовка: 1 л, 12 шт в коробке, 864 на 
палете 
Срок хранения: 6 месяцев
Температура хранения: +2 + 20

33%

● Отлично взбиваются, увеличиваясь в объеме в 2,5 - 3 раза
● Держат форму до 8 часов при комнатной температуре
● Кислотоустойчивые — не сворачиваются при добавлении

цитрусовых, соков или алкоголя.
● Подходят для заморозки и хранения готовых десертов до 5–7

дней.
● Подходят для стабилизации молочных сливок любой

жирности

Кондитерские сливки для взбивания и декора.  Термостабильны и кислотостойки, не 
сворачиваются при добавлении кислых ингредиентов

БЕЗ САХАРА И АРОМАТИЗАТОРОВ
привычный молочный вкус



С ОБЕЗЖИРЕННЫМ МОЛОКОМ И 
СМЕСЬЮ МАСЕЛ: молочный вкус и 
стабильность

Жирность

ПРИМЕНЕНИЕ

ДЛЯ КОКТЕЙЛЕЙ И КОФЕ: отлично 
взбиваются. Идеально для капучино и 
коктейлей

“Кофейные” сливки на растительных маслах и обезжиренном молоке. 
Термостабильны и кислотостойки, не сворачиваются при добавлении цитрусовых, 
ананаса, алкоголя и кислых сортов кофе. 

● добавление в кофе и чай
● сливочный латте, раф и

капучино
● коктейли, в т.ч. алкогольные
● каши, блины, тесто

НИШЕВОЕ  
ПРИМЕНЕНИЕ

● безхолестериновые
напитки

СЛИВКИ ДЛЯ НАПИТКОВ
CREAMART 10% 
с молоком

Фасовка: 1 л, 12 шт в коробке, 864 на палете 
Срок хранения: 6 месяцев
Температура хранения: +2 + 20

● Кислотоустойчивые. Не сворачиваются при
взаимодействии с любыми кислыми ингредиентами
и алкоголем

● Термостабильные. Не отсекаются при нагревании
паром и длительном кипячении

● Устойчивы к заморозке
● Отлично взбиваются в плотную мелкопористую пену,

длительно стабильную в готовом напитке
● Производятся на обезжиренном молоке и

растительных маслах - по вкусу неотличимы от
животных сливок

10%



ГОТОВЫЕ КРЕМЫ ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ 
CREAMART 26% 

БЕЗ ЛАКТОЗЫ И МОЛОЧНОГО ЖИРА: 
подходят для безлактозных десертов

Жирность

с сахаром,  ароматом ванили или пломбира

ПРИМЕНЕНИЕ

НИШЕВОЕ  
ПРИМЕНЕНИЕ

● безлактозные десерты
● безхолестериновые

десерты

С САХАРОМ И АРОМАТИКОЙ:
идеально для кондитерских изделий

● взбитые кремы, торты
● горячие кремы и десерты (крем-

брюле, ганаш, карамель, панна-
котта)

● замораживаемые кондитерские
изделия

Фасовка: 1 л, 12 шт в коробке, 864 на палете 
Срок хранения: 9 месяцев
Температура хранения: +2 + 20

● Уже содержат сахар и ароматизатор
● Отлично взбиваются (в 4-4,5 раза), очень

устойчивы
● Не содержат лактозы, подходят для

безлактозных десертов.

26%



СМЕТАННЫЙ КРЕМ CREAMART

Жирность

СРОК ГОДНОСТИ 150 СУТОК

ПРИМЕНЕНИЕ:

● соусы, в т.ч. горячие
● заправки и заливки
● кремы
● готовые десерты и их

начинки
● пироги, выпечка
● муссы

Фасовка: 1 кг и 3,3 кг , 6/4 в 
коробке, 594/192 на палете 
Срок хранения: 5 месяцев
Температура хранения: +2 + 6

термизированный, на растительных маслах

Термостабилен и кислотоустойчив - можно даже кипятить и взбивать. Дополнительно 
подвергается стабилизации,  термической обработке и гомогенизации, за счет чего 
имеет идеальную однородную, густую консистенцию.

● Готовые изделия можно замораживать
● При нагревании загустевает и имеет идеальную

консистенцию, не сворачивается
● Отлично держит форму, не растекается
● При взбивании увеличивается до 50%

ГОТОВЫЙ СМЕТАННЫЙ КРЕМ ДЛЯ
КУЛИНАРИИ И КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ

Жирность

20%





ПРЕИМУЩЕСТВА:

1

2

3

КРЕМ НА ПОДСОЛНЕЧНОМ МАСЛЕ 
ДЛЯ КУЛИНАРИИ И ВЫПЕЧКИ

НА ОСНОВЕ 
ПОДСОЛНЕЧНОГО МАСЛА:
"чистая" этикетка

СТАБИЛЬНОСТЬ:
морозо- и кислотостойкость

ПОДХОДИТ ДЛЯ 
ГЛАЗИРОВАНИЯ ВЫПЕЧКИ, 
КОЛЕРА БЕЗ ЯЙЦА

БЕЗ ПАЛЬМОВОГО МАСЛА

Срок годности: 6 месяцев
Условия хранения: при температуре +2… +25°С 
в закрытой упаковке

Жирность 20%

Не  содержит сахар, термостабилен и кислотоустойчив.
Отлично загустевает при нагревании и добавлении 
уксуса, благодаря специальным соусным стабилизаторам.

“ЧИСТАЯ ЭТИКЕТКА”: В СОСТАВЕ МАСЛО 
ПОДСОЛНЕЧНИКА И СОМ

ДЛЯ ЛЕГКИХ МАЙОНЕЗНЫХ СОУСОВ, 
ПАССЕРОВАНИЯ, КОЛЕРОВАНИЯ,  
ДОБАВЛЕНИЯ В ТЕСТО

по максимально выгодной цене DALLY 20%



ГОТОВЫЕ КРЕМЫ ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ

МАКСИМАЛЬНО ВЫГОДНАЯ ЦЕНА: 
оптимальное сочетание цена/качество 
для больших объемов потребления

26%Жирность

с сахаром,  ароматом ванили или пломбира

ПРИМЕНЕНИЕ

С САХАРОМ И АРОМАТОМ ВАНИЛИ:
идеально для кондитерских изделий

● Отлично взбиваются (в 4-4,5 раза), очень
устойчивы

● Максимально стабильны даже при комнатной
температуре

● Не содержат лактозы, подходят для
безлактозных десертов

● Готовый крем можно замораживать
● Поставляются в асептической упаковке 1 литр

и Bag - in - Box 10 кг

● взбитые кремы, торты
● горячие кремы и десерты

(крем-брюле, ганаш,
карамель, панна-котта)

● замораживаемые
кондитерские изделия

Фасовка: 1 л, 12 шт в коробке, 864 на палете 
Срок хранения: 9 месяцев
Температура хранения: +2 + 20

DALLY 26%



МЫ ВСЕГДА НА СВЯЗИ !

ООО “Торговая Группа Союз”
+7 (495) 369 11 27

г. Псков, ул. Железнодорожная, 43 
info@chudozero.ru

mailto:info@chudozero.ru
https://t.me/tgsoyuz_ru

